
１２０円⽫ ⽫数 １２０円⽫ ⽫数 １２０円⽫ ⽫数 １２０円⽫ ⽫数 １２０円⽫ ⽫数
⽟⼦
新⾹巻(三貫) 納⾖
胡⽠巻(三貫) 鯛⽪軍艦
梅 巻(三貫)

２２０円⽫ ２２０円⽫ ２２０円⽫ ２２０円⽫ ２２０円⽫
⽣ ⾁炙 ⽢

海⽼ ⾙
炙 ⽩菜

鉄⽕巻(三貫)

２７０円⽫ ２７０円⽫ ２７０円⽫ ２７０円⽫ ２７０円⽫
鯛 ⾚
鯛 酢 海⽼

３２０円⽫ ３２０円⽫ ３２０円⽫ ３２０円⽫ ３２０円⽫
塩 焼⽳⼦

炙
胡巻(三貫) 若鶏 塩炙

真 ⽳胡巻(三貫) 松前寿司

４２０円⽫ ４２０円⽫ ４２０円⽫ ４２０円⽫ ４２０円⽫
平⽬ ⽣ 霜降 和⽜炙 (⼀貫)
⼤ (⼀貫) 本 ⾙柱炙 (⼀貫)
鉄⽕巻(三貫) ⾙ 炙 蒸 ⽳⼦(⼀本)

炙 三昧(三貫)
三昧(三貫) ⾙三昧(三貫)

５３０円⽫ ５３０円⽫ ５３０円⽫ ５３０円⽫ ５３０円⽫
中 数 ⼦

⾚⾙
(三貫)
腹
計(貫数)

オナマエ 様(　　)番席 お箸 膳

電話番号 ー　　　　ー 醤油 有・無

お引き取り日時 　　月　　日(　 )　　時　　分 わさび 有・無

単品注文…皿数でご記入下さい。 
通常１皿２貫です。 
単品はすべてわさび抜きの提供です。 
季節・天候や時間によっては、品切れ
の商品があります。

ご注文受け渡し時間　12:00~14:30  17:00~21:00 

１２０円皿

枚

２２０円皿

枚

２７０円皿

枚

３２０円皿

枚

４２０円皿

枚

５３０円皿

枚

品名 ⽫数⼊ 抜 本数
⽴⼭       

( ・ ）
上巻(１本)

阿蘇      ��
( ・ )

海鮮巻(１本）

六甲       
( ・ )

松前寿司(半分)

桜島       
( ・ )

松前寿司(１本)

富⼠       
( ・ )

総貫数

貫

お会計
代未・代済

単品のご注文は、電話・FAXではお受け
できません。お店までお持ち下さいます
ようお願い申し上げます。


